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PACT 24

Brasserie





Staatsbaan 95

3460 Bekkevoort

Tel : 013/32.83.73

Fax : 013/29 03 65

www.pact24.be

Info@pact24.be

Geachte heer/mevrouw,

Hartelijk dank voor het vertrouwen dat u in ons stelde. Bij deze gelegenheid willen we u een hoogstaande culinaire omkadering bieden, natuurlijk aangepast aan uw wensen. We streven ernaar om onze reputatie eer aan te doen en uw verwachtingen te overtreffen. We hopen met deze menuvoorstellen een antwoord te geven op uw wensen. Gelieve een suggestie uit deze voorstellen te selecteren. Andere gerechten of suggesties zijn altijd welkom.
Aarzel niet en neem vrijblijvend met ons contact op.

Ceyssens Hendrik

Ceyssens Erik
Algemene inlichtingen

1. Feestbesprekingen vinden plaats op afspraak.

2. Om praktische redenen kan er slechts 1 menu worden gekozen voor de hele groep (> 15 personen)
3. Kinderen onder 10 jaar genieten een reductie van 30% 

4. Prijzen zijn inclusief 12% BTW voor maaltijden en 21% voor dranken.
5. Ten laatste 5 dagen voor de aanvang van het feest wordt het juiste aantal personen doorgegeven. Dit aantal wordt ook aangerekend.

6. De regeling in verband met de dranken is af te spreken. Wijnen kan men volgens de wijnkaart per fles of volgens vermelde forfaits kiezen. Andere dranken worden per glas of volgens de vermelde forfaits aangerekend.

7. Er is private parking voorzien.

8. Er is een binnenspeelruimte, buitenspeelplein en tuinterras.
9. Door het onvoorspelbare Belgische weer kunnen er geen feesten op het terras 
doorgaan.

10.
Reservaties gebeuren enkel door betaling van een       
      
voorschot en ondertekening van de overeenkomst.
      
Het voorschot bedraagt 25 % van de totale som met   

      
een minimum bedrag van 250€. 
Drankenforfaits:

De regeling in verband met de dranken is af te spreken. Wijnen, bieren en frisdranken kan men volgens de kaart per fles of consumptie kiezen of volgens vermelde forfaits. In deze forfaits wordt drank geserveerd tot en met de koffie. Na de koffie worden de dranken aangerekend.

Indien men hapjes wenst tijdens de receptie, is er een supplement van € 4.00 p.p. (4stuks)
Forfait 1: 
Receptie met schuimwijn en fruitsap gedurende 1 uur.

                     
Witte huiswijn


                 
Rode huiswijn

                     
Waters op tafel (Chaudfontaine)
                     
Jupiler en frisdranken

                     
Koffie met zoetjes                                                                     17.00 Euro p.p.
Forfait 2: 
Receptie met Prosecco Ca’di Pietra en vers fruitsap gedurende 1 uur

                     
Witte wijn: 

Versi,”Inzolia & Grecanico”, Fondo                      

                       
             


Antico, Sicilia, Italia                   

                      
Rode wijn: 
Pinotage, Wamakersvallei, Wellington, 

                                    


South-Africa


                 
Waters op tafel (San Pellegrino)

                 
Jupiler en frisdranken


                 
Koffie met zoetjes                                                                     24.00 Euro p.p. 

Receptie
Iets te vieren op het werk of in je vereniging, afscheidsdrink, babyborrel of elke andere gelegenheid. Nodig al je vrienden en/of familieleden uit voor een hapje, een tapje en een leuke babbel. Wij zorgen ervoor dat alles perfect verloopt, zowel drank, eten als bediening.
Gandaham met meloen

***

Huisgemaakte mousse van gerookte zalm

***

Bisque van kreeft

***

Scampi’s in diverse marinades

***

Kipbrochette met bijhorende dipsausjes

***

Eendeborstfilet met rucola en jonagold

***

Wandelend dessertenbuffet

Formule 1: 

Receptie met schuimwijn,huiswijnen, frisdranken en Jupiler
+ bovenstaande hapjes













             € 22.00 p.p
Formule 2: 

Receptie met prosecco Ca’di Pietra, huiswijnen, frisdranken en Jupiler

+ bovenstaande hapjes
















€26.00 p.p.                                                                                                      
BABYBORREL
Een selectie van koude en warme hapjes:

· Mini loempia  
· Calamares romana

· Hagelands groentensoepje

· Lepelhapje

· Belegde broodjes

Volgende dranken zijn inbegrepen:

· Aperitief van het huis

· Schuimwijn

· Huiswijnen

· Frisdranken

· Jupiler                                                                                    

€ 16.50 p.p
Opmerking : Maximum 4 uur
Hagelands broodjesbuffet: (in buffetvorm en maximum 3 uur)

	-Kleine broodjes

-Wit brood
-Boerenbrood

-Stokbrood

-Belgische kaas

-Tonijnsalade
-Gekookte ham
-Salami
	-Kippenwit

-Confituur

-Chocopasta

-Hagelands groentensoepje
-Fruittaart 

-Koffie en thee
                                                € 16.50 p.p


Opmerking : Hagelands broodjesbuffet niet op zondag.

Italiaans buffet (minimum 30 personen)
Minestrone

Parma e Melone

Mozzarella Caprese

Lasagne

Farfalle al salmone
Rigatone diavolo con scampi
Cannelloni con ricotta al forno
Penne all’Arrabiata
Misto di Formaggi Italiani

Tiramisu

De nodige Italiaanse salades, vinigraittes en een mooi assortiment van broodjes maken het buffet compleet.

                                                                                                                        € 28.00 p.p
Gerechtenlijst

Koude voorgerechten 

	Tomaat gevuld met huisgemaakte tonijnsla
	8.00 €

	Gandaham geserveerd met licht zoete meloen
	8.50 €

	Carpaccio van gerookte zalm met dressing van roze pompelmoes
	10.50 €

	Mozzarella caprese
	8.50 €

	Carpaccio van runds met parmezaanschilfers
	9.50 €

	Gerookte eendeborst op een bedje van notensla en jonagold    

Tartaar van tonijn                                                                                                             
	10.50  €
16.00 €


Soepen

	Tomatenroomsoep met balletjes                                                                   
	4.00 €

	Tomaten-Basilicumsoep
	4.30 €

	Witloofsoep met krokante spekjes
	4.80 €

	Broccoliroomsoep   
	4.00 €

	Bretoense vissoep met geurig kruidenboeket                                              
	5.50 €

	Aspergeroomsoep (seizoen)                                                                           
	4.50 €

	Kervelsoep
	4.00 €

	Waterkerssoep                                                             
	4.00 €

	Minestrone    
	5.50 €

	Zarzuela ( Portugese vissoep )
	5.50 €

	Franse uiensoep
	3.50 €


Warme Voorgerechten

	Scampibrochette met huisgemaakte tartaar
	12.00 €

	Duet van kaas- en garnaalkroket op een fris slaatje
	8.50 €

	Scampi’s van de chef
	12.00 €

	Schartongrolletjes met fijne groenten en grijze garnaaltjes                        
	8.70 €

	Zalmfilet op een bedje van lintpasta en fijne kruiden                      
	9.00 €

	
	


Hoofdgerechten   

	Varkenshaasje met gesmoorde groenten en sausje van oude graanmosterd  
	16.00 €

	Filet van kalkoen met verse dragonsaus                                                                                           
	14.50 €

	Eendeborstfilet met sinaasappel
	17.00 €

	Filet van parelhoen met saus van Calvados en jonagold
	19.00 €

	Lamsfilet met sausje van rozemarijn en een zoete toets van honing
	20.50 €

	Brochette van fijne vleessoorten
	16.50 €

	Lamskroon met persillade
	20.50 €

	Scampibrochette met indische curry en appeltjes
	16.50 €

	Zalmfilet met witte wijnsaus en brunoise groentjes
	19.50 €

	Zwaardvis pizzaÏola
	20.00 €


Deze hoofdgerechten worden vergezeld van een seizoensgarnituur, volgens marktaanbod. Als aardappelgarnituur heeft u de keuze tussen: kroketten, frieten, krieltjes en puree.
Desserten
	Dame blanche                                                                                                 
	4.50 €

	Tarte-tatin van bakappeltjes met vanille-ijs                                                  
	6.00 €

	Spies van vers fruit met vanille-ijs                                                                   
	6.50 €

	Crème brulée
	6.50 €

	Vers fruit met vanillesaus                                                    
	6.50 €

	Cappuccino van chocomousse
	5.30 €

	Pronkgebak of ijslam                                                                                       
	6.00 €

	Tartufo
	5.00 €

	Pallet van fijne desserten en coulis van aardbeien                                                                                             
	6.50 €


Enkele voorstelmenu’s
Menu’s aan 22.00 Euro/persoon (voorgerecht + hoofdgerecht)
Menu’s aan 26.00 Euro/persoon (voorgerecht + hoofdgerecht + dessert)
Menu 1

Tomatensoep met balletjes en groene kruiden

***

Zacht gestoomde zalm opgesmukt met witte wijnsaus en fijne groentjes
***
Mousse van Chocolade
Menu 2

Bretoense vissoep
***
Brochette van hoevekip met een zacht sausje van dragon
***
Tarte Tatin van bakappeltjes met vanilleijs
Menu 3 
Mooi samenspel van kaaskroketje met een knapperig slaatje
***

Varkenshaasje met gesmoorde groenten en oude graanmosterd
***

Dame Blanche
Menu’s aan 28.00 Euro/persoon 
Menu 4
Gandaham op een krokant slaatje met licht zoete meloen
***

Varkenshaasje met gesmoorde groentjes en oude graanmosterdsaus
***

Crème Brûlee
Menu 5 

Roomsoepje van verse trostomaatjes en basilicum
***

Zacht gestoomde zalm met een sausje van groene tuinkruiden
***

Tartufo
Menu 6

Broccoliroomsoepje met grijze garnaaltjes
***

Filet van parelhoen met sausje van Calvados en jonagold
***

Spie van vers fruit vergezeld met huisgemaakt vanilleijs
Menu’s aan 35.00 Euro/persoon 
Menu 7

Weide- en boschampignons samen in een romig soepje
***

Ierse filet pure met gewokte groentjes en portosaus
***

Pallet van fijne desserten met coulis van aardbeien
Menu 8

Slaatje met gerookte eendeborstfilet en pijnboompitjes
***

Zacht roze gebakken lamsfilet met een sausje van rozemarijn en honing
***

Duo van chocolademousse
Menu 9

Carpaccio van zacht gerookte zalm en dressing van roze pompelmoes
***

Zwaardvis pizzaïola
***

Limoensorbet met een likeur van tropisch fruit
